GN REFRIGERATED BASES AND COUNTERS

KUHTISCHE UND GN X0J/10AUJIbHbIE
UNTERBAUTEN FUR DIE BA3bl U TPUJTIABKU
GASTRONOMIE

new atlas
aflas plus
DASIC



The refrigerated and freezer
counters and bases are the
result of GEMM consolidated
experience in the refrigera-
tion world, with cutting edge
technical solutions and a
simple and essential design
for practical and functional
use. The high performance
and tropical-rated refrige-
ration systems guarantee
perfect operation even in
difficult environmental
conditions and the multiple
solutions for dimensions,
capacity, fittings and tem-
perature can also meet the
requirements of the most
demanding professional.

Flexibilitdt und hohe leistung

Die Kiihl- und Tiefkihltische
von GEMM sind das Ergeb-
nis unserer konsolidierten
Erfahrung im Bereich der
Kihltechnik, mit fortschritt-
lichen Losungen und einem
einfachen und essenziellen
Design fiir eine praktische
und funktionale Verwendung.
Die hochleistungsfahigen
und robusten Kiihlanlagen
garantieren eine tadellose
Funktion auch in schwierigen
Umweltbedingungen. Durch
die verschiedenen Losungen
in Bezug auf Abmessungen,
Inhalt, Ausstattung und Tem-
peratur konnen die Anforde-
rungen auch des anspruchs-
vollsten professionellen
Benutzers erfiillt werden.

FLEXl Bl LITY and high performance

VHuBe CaJIbHOCTb U BbICOKas
npous op.meanOCTb

XonoaunbHble M MOPO3WbHble
npunaBkM 1M 6asbl - 3T0 pe3ynbrar
onbiTa pabotbl KomnaHun GEMM
B NMPOW3BOACTBE XONOANBHOM
TEXHUKM, IPUMEHEHNS CaMblX
nepenoBbIX TEXHUYECKMX
peLLeHnit U NPoCTbIX
KOHCTPYKLLMI, CNOCOBCTBYHOLLMX
yO0OHOMY U DYHKLMOHANIbHOMY
MCMOb30BAHMIO.

Bbicokas npon3BoauTenbHOCTb

M CUCTEMbI OXIAKAEHMS,
PacCYUTaHHbIE HA TPOMUYECKUI
K/IMMaT, rapaHTUpyHOT
6e3ynpeyHyto paboTy Jaxe B
CIOKHBIX YCI0BUSIX OKPY>KatoLLEeN
cpegbl,a 60n1bLLUON BbIGOP Cpeam
pa3mMepoB 060pynoBaHKS,
BMECTUMOCTH, YPHUTYPbI U
TeMMepaTypHbIX XapaKTepUcTuK
MO>ET YA,0BNETBOPUTD
TpeboBaHWs camoro
B3bICKATE/IbHOTO NMpodeccMoHana.






our identitying PLUS

The counters and bases are manu-
factured using an one-piece struc-
ture made entirely in AISI 304 18/10
stainless steel, with 60mm thick
insulating core made by injecting
HCFC free high density polyurethane
resins. The cabinet has a moulded
and rounded bottom to ensure
maximum cleaning and hygiene.

The doors and drawers come with
totally extractable telescopic guides,
magnetic snap-in gaskets that are
easily to be replaced. Cooling is
ventilated with shielded evaporators
placed between the compartments
and the condensing unit is removable
on rails for easy maintenance. The
temperature is controlled by an elec-
tronic control rear panel that shows
constantly the temperature.

Bedeutende pluspunkte

Die Kihltische und Unterbauten sind
nach den hochsten Qualitatsstandards
gebaut, wobei die innere Konstruk-
tion komplett aus Edelstahl AISI 304
18/10 mit einer Isolierung von 60

mm besteht, die durch Einspritzung
von HFCW-freien Polyurethanharzen
erzielt wird. Die gedruckten und
abgerundeten Boden der Zelle sorgen
fur eine leichte Reinigung und ein
Hochstmal an Hygiene. Tiren und
Schubladen, die Uber Teleskopfiih-
rungen mit Komplettauszug verfiigen,
sind mit Dichtungen ausgestattet,
dieleicht auswechselbar sind und
magnetisch schliefen. Die Kiihlung
erfolgt Gber Umluft mit ummantelten
Verdampfern zwischen den Ablagen
und der Kondensatoreinheit, die fir
eine leichte Wartung zum Herauszie-
hen auf Fihrungen montiert ist. Die
Kontrolle erfolgt Uber eine elektro-
nische Karte mit einer konstanten
Visualisierung der Temperatur.

Hawwm Mpeumyuectea

MpunaBku 1 6a3bl M3roTaBIMBALOTCS U3
LLeNbHOM KOHCTPYKLMM, BbIMOHEHHOM
MOJIHOCTbIO U3 HepyKasetowel cranu AlSI
304 18/10,c uzonaumeit 60 MM TONLLUMHDI,
M3roTOB/IEHHOM U3 NMONMYypeTaHa BbICOKOM
nnotHocTu. LLikad nmeet hopmoBaHHoE
OKpYITI0€ fHuLLe A1 obecrneyeHms
MaKCUManbHOW YUCTOTbI U FUTUEHDI.
[lBepw v ALLMKM OCHALLEHbI MOMHOCTBIO
U3B/IEKAEMbIMM TENIECKOMMUYECKUMU
HaMNpaBnsOLLMMK, NPOKNAAKAMU C
MarHWUTHbIMM 3aLLENKaMu, KOTOpbIE JIETKO
noanexar 3ameHe. BeHtunupyemoe
OX/TaXKAEHWE MPU MOMOLLU OrPayKAEHHbIX
ncrnapuTenei, pacrnoNoXXeHHbIX Mexay
0TCEKaMU, U MepeaBUraeMblii MO pebcam
KOMMNpeccopHO-KOHAEHCATOPHbIM

6nok ang ynobcrea B 06CyKUBAHUM.
Temnepatypa KOHTPONMpyeTcs npu
MOMOLLM 3IEKTPOHHOM MaHeu
yNpaBneHus, NOCTOSHHO MOKa3blBatoLLEN
Temneparypy.




Ventilated cooling
with evaporators positioned between
the compartments

Umlaufkiihlung mit automatischen Verdamp-
fern zwischen den Ablagen

BEHTVIJWIPYEMOE oxnaxxgeHue ucnaputenamu,
pacnonoXXeHHbIMU MeXxay OTCeKaMu

Powerful system
with high performance compressors

Leistungsstarke Anlage, mit Hochleistungs-
verdichtern

MoLLHas cucTeMa ¢ KOMMPeccopamu BbICOKOM
MPOM3BOAMUTENBHOCTM

Back panel control board
Riickseite Steuerplatine

3apHss naHenb ynpasieHus

Totally extractable drawers
on telescopic guides

Schubladen auf Teleskopfiihrungen mit
Komplettauszug

MonHocTbio N3BNEKaeMble ALLUMKM Ha
Te1IeCKONU4eCKMX HanpaBJiaoLWnUX




Body
Korpus
BbicoTta Kopnyca

H660
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NEW ATLAS

The NEW ATLAS range of
refrigerated and freezer
counters is available in
600 and 700 mm deep.

[t was designed and
manufactured according
to the highest qualitative
standards. The counters
are provided with automa-
tic defrosting by heating
elements, and a device for
automatic evaporation of
condensate water. They
are also available with
built in condensing unit or
prearranged for a remote
condensing unitwith a
valve system, in a normal
and low temperature
solution. They are available
in 2, 3 or 4 doors, with the
possibility of installing
drawer setswith 2 or 3
drawers. Standard the
counters are supplied with
n. 1 shelf by door.

Die Produktlinie der Kiihl-
und Tiefklhltische NEW
ATLAS, erhaltlich mit einer
Tiefe von 600 und 700 mm
wurde nach den hochs-
ten Qualitatsstandards
hergestellt. Die Tische
sind mit einem elektri-
schen Abtausystem durch
elektrische Widerstande,
und einer Abtauwasser-
verdunstung ausgestattet.
Diese sind mit eingebauten
Kihlmaschinen oder
Fernkihlung, mit Ventil
und Thermostat und in den
Ausfiihrungen fir Nor-
mal- und Tieftemperatur
erhaltlich. Sie sind mit 2, 3
oder 4 Turen, mit der Mog-
lichkeit der Montage einer
Schubladeneinheit mit 2
oder 3 Schubladen ausge-
stattet. Serienzubehar: N. 1
Ablagerost pro Tur.

XonopunbHble U MOPO3W/b-
Hble Npunaeku cepmun NEW
ATLAS pocTynHbl ry6uHom
600 mm 1 700 mm. Cripoek-
TUPOBaHbI U U3rOTOBNEHBI

B COOTBETCTBMM C CaMbIMU
BbICOKMMM CTaHAapTa-

MU Kavectsa. Mpunaeku
CHabXeHbl TaHaMK C
aBTOMAaTUYeCKOM pa3mo-
PO3KOW W YCTPOWMCTBOM NS
aBTOMATMYeCKOro ucnape-
HWS KOHAEHCUPYEMOW BOAbI.
OHM TaKKe BbIMyCKaoTCs CO
BCTPOEHHBIM U/, MO 3aKasy,
C BbIHOCHbIM KOMIpec-
COPHO-KOHAEHCATOPHbIM
6/710KOM , B CpeaHeTeMnne-
paTypHOW M HU3KoTEMME-
paTtypHoi Bepcusx. OHu
M3roTaBNMBAKOTCS C 2,3 UK
4 nBepsMU, C BO3MOXKHO-
CTb0 YCTaHOBKM Habo-

pOB 13 2 UK 3 ALLMKOB.
CraHpapTHble Npunaskum
nocrasnstoTcs ¢ 1 nonkon

A9 ABEPU.







THE TECHNOLOGY THAT GIVES QUALITY IN THE KITCH

DIE TECHNIK FUR QUALITAT IN DER KUCHE
TEXHONOIMS, TAPAHTUPYIOLLAS KAYECTBO

REFRIGERATED/FREEZER COUNTERS DEPTH 600 - BODY H 660
KUHL- UND TIEFKUHLTISCHE TIEFE 600 - KORPUS H 660
X0JI0AWJIbHBIE/MOPO3UJTbHBIE MPUTABKY JTYBUHA 600 - BbICOTA KOPITYCA 660

Worktop with rear riser (A) - Without worktop (S) - Drawer arrangement - Technical compartment on the left side

Variants/Varianten/BapuaHTbl Tischfléiche mit Abschlussleiste (A) - ohne Tischfldche (S) - Schubladenausstattung - Technikraum links
CronewHunua ¢ 3afHel cToiikoii (A) - bes ctonewwHuubl (S) - YCTPOMCTBO M3 BbIABUXKHbIX SLLMKOB - TEXHUYECKMIA OTCeK cieBa

*
Evap. -10°C cond. +45°C / Verd. -10°C Kond. +45°C / WUcn.-10 ° C Koua. + 45 ° C

* *
ASHRAE (Evap. -23,3°C cond. +54,4°C) / ASHRAE (Verd. -23,3°C Kond. +54,4°C) / crannapt ASHRAE (Mcn.-23,3°C Koua. +54,4°C)



EN

NEW ATLAS

THE RANGE
DAS ANGEBOT
ONANA30H

PREARRANGED REFRIGERATED/FREEZER COUNTERS DEPTH 600 - BODY H 660
AUSGESTATTETE KUHL-UND TIEFKUHLTISCHE TIEFE 600 - KORPUS H 660
NnoJ, 3AKA3 X0J10AMJ1bHbIE/MOPO3UJIbHBIE NMPUJTABKW FNTYBUHA 600 - BBICOTA KOPITYCA 660

Worktop with rear riser (A) - Without worktop (S) - Drawer arrangement - Technical compartment on the left side
Tischfléiche mit Abschlussleiste (A) - ohne Tischfléche (S) - Schubladenausstattung - Technikraum links
CronelwHunua ¢ 3aaHel cToiikoit (A) - bes ctonewwHuLbl (S) - YCTPOMCTBO M3 BbIABMXKHbIX ALMKOB - TEXHUUYECKMIA OTCeK CeBa

Accessories on request / Zubehdr auf Anfrage / Akceccyapbl nop, 3akas

B B

CR6/2 CR6/2BT
CR6/2 Refri ted d CR6/2BT F d t
SR Figerated) drpwer R B meezsy awer se
’lusj\ quenelemenr 2 Tleﬁ( EF hubladenelement 2
u Schu en 1/2
CR6/2 Habo ZD XONOAMNBbHbIX CR6/2BT Habop MOpo3usbHbIx
AWMKOB M3 2 awmnkos 1/2 AWMKOB U3 2 salumkos 1/2

%

KPV/02 - 03- 04
KPV/02-03-04 Glass doors kit for

T counter

KPV/02-03-04 Glastirensatz

IsC

KPV/02-03-04 Habop cTeKnsHHbIX
nepeii ans NT npunaskos



THE TECHNOLOGY THAT GIVES QUALITY IN THE KITCH

DIE TECHNIK FUR QUALITAT IN DER KUCHE
TEXHONOIMS, TAPAHTUPYIOLLAS KAYECTBO

REFRIGERATED/FREEZER GN 1/1 COUNTERS DEPTH 700 - BODY H 660
KUHL- UND TIEFKUHLTISCHE GN 1/1 TIEFE 700 - KORPUS H 660
X0JI0AWJIbHBIE/MOPO3UJIbHBIE GN 1/1 NPUNABKKM TNTYBUHA 700 - BbICOTA KOPIYCA 660

Worktop with rear riser (A) - Without worktop (S) - Drawer arrangement - Technical compartment on the left side

Variants/Varianten/BapuaHTbi Tischfléche mit Abschlussleiste (A) - ohne Tischfldche (S) - Schubladenausstattung - Technikraum links
CronewHunua ¢ 3aAHel cToiikoii (A) - bes ctonewwHuubl (S) - YCTPOIMCTBO M3 BbIABUXKHbIX SLLMKOB - TEXHUYECKMIA OTCeK ceBa

*
Evap. -10°C cond. +45°C / Verd. -10°C Kond. +45°C / WUcn.-10 ° C Koua. + 45 ° C

* *
ASHRAE (Evap. -23,3°C cond. +54,4°C) / ASHRAE (Verd. -23,3°C Kond. +54,4°C) / crannapt ASHRAE (Mcn.-23,3°C Koua. +54,4°C)



EN

NEW ATLAS

THE RANGE

DAS ANGEBOT

AOMANA30H

PREARRANGED REFRIGERATED/FREEZER GN 1/1 COUNTERS DEPTH 700 - BODY H 660
AUSGESTATTETE KUHL- UND TIEFKUHLTISCHE GN 1/1 TIEFE 700 - KORPUS H 660
NnoJ, 3AKA3 X0J10A1JIbHbIE/MOPO3UJIbHBIE GN 1/1 MPUNABKU TTTYBUHA 700 - BbICOTA KOPIYCA 660

Worktop with rear riser (A) - Without worktop (S) - Drawer arrangement - Technical compartment on the left side
Tischfléiche mit Abschlussleiste (A) - ohne Tischfldche (S) - Schubladenausstattung - Technikraum links

CronewHunua ¢ 3aaHei cToiikoii (A) - bes ctonewwHuubl (S) - YCTPOIMCTBO M3 BbIABUXKHbIX SLLMKOB - TEXHUYECKMIA OTCeK ceBa

Accessories on request / Zubehor auf Anfrage / Akceccyapbl nop, 3akas

@ = @

CR7/2 CR7/3 CR7/4
SR7/2 Refrig: rateg 5R7/3 Refrig rateg §R7/4 Refngin"ored
rawer set wifl rawers rawer set witl rawers rawer set wit
rawers 1/3 + 2/3

Ki'jlxlig?w ladenelement 2
u en 1/3 +2/3
CR7/4 Habop xonoannb-
HbIX mﬂm(oa 13 2 AWMKOB

'}Usjw Iudenelement 3

CR7/3 Habo g) XONOAMNbHbIX
AWMKOB U3 3 awmkos 1/3

'}Usju Iadenelement 2

CR7/2 Habo ZD XONOAMNbHbIX
AWMKOB M3 2 awmukos 1/2

=

CR7/2 BT

CR7/28B] Freezer d
el e Hoger

Tleg( ﬁﬁsch blcdenelemenr
2Schubladen

CR7/2BT Habop mopo-
3UbHbIX ALWMKOB U3 2
awmkos 1/2

A

KPV/02 - 03- 04

§PV/02-03-04 Glass
oors kit for NT counter

KPV/'02-03-§)4F
Kuﬂfh ?Insaz ur

KPV/02-03-04 Habop
CTEKNAHHbIX ABEPEit Ans
NT npunaskoB



ATLAS PLUS

ATLAS PLUS refrigerated
counters were designed
to meet the needs of
clients who are looking for
the best in their kitchen!
Thanks to the body with
a good height of 760 mm,
the ATLAS PLUS counters
have a storage capaci
with 18% higher than the
normal refrigerated
counters and were
specifically designed to
be installed on concrete
baseboard, without feet.
The refrigeration systems
uarantee maximum per-
ormance also in the most
critical working conditions;
the counters have doors
and drawers with welded
ed?e finishing, automatic
defrosting with heating.
elements and automatic
evaporation of condensate
water. They are available
in1,2,3or4doors, with
drawer sets with 2 or 3
drawers and a technical
compartment on the
right or left side. Standard
supf)hed with n. 2 GN 1/1
shelves by each door:

Die Kuhl- und Tiefkuhlti-
sche ATLAS PLUS wurden
fur die Anspriiche des
Kunden entworfen, der das
Beste aus seiner Kiiche
herausholen méchte!
Durch den Korpus mit
einer Hohe von 760 mm
verfiigen die Tische ATLAS
PLUS Uber ein um 18%
hoheres Fassungsver-
mogen als die normalen
Kuhltische und wurden
eigens fur eine Installation
auf einem Mauersockel
ohne Fiie konzipiert. Die
Kihlanlagen garantiern
hochste Leistungen auch
unter schwierigsten
Arbeitsbedingungen; Tiren
und Schubladen sind mit
verschweifiten Abschluss-
leisten versehen, elektri-
schen Abtausystem durch
elektrische Widerstande
und Abtauwasserver-
dunstung ausgestattet.
Siesind mit 1,2, 3oder 4
Turen, Schubladeneinheit
mit 2 oder 3 Schubladen
und einem Technikraum
entweder auf der rechten
oder auf der linken Seite
ausgestattet. Serienzube-
hor:N. 2 Ablageroste GN
1/1 pro Tiir:

XonogunbHble NpUIaBKKU
ATLAS PLUS 6binu pa3pabo-
TaHbl, 4TOObI YA0BETBOPUTD
noTpebHOCTU KIMEHTOB,
KOTOpble ULLYT y4llee A8
cBoeli KyxHu! bnaronaps
KOpPMyCy C XOPOLLEN BbICOTOM
760 MM, npunasku ATLAS
PLUS nmetoT BMECTUMOCTb
Ha 18% 6onblue Mo cpaBHe-
HUIO C 0ObIYHBIMK XONO-
LUNbHBIMU CTONAMU, U Bbln
crnewumanbHo paspaboTaHbl
[N MOHTaXa Ha BETOHHYH
0CHOBY, 6e3 HoxeK. CucteMbl
OX/IAXKAEHNS TapaHTUPYHOT
MaKCMMasbHYH NPOU3BO-
[UTENbHOCTb JaXKe B CaMblX
KPUTUYECKMX YCIIOBUSIX TPY-
[13; NPUNaBKM MMEIT ABepU
1 AILUMKM C NPUBAPEHHBIMM
KPOMKaMM, aBTOMaTU4ecKoe
pa3MopaxkuBaHwue Harpe-
BaTe/IbHbIMU 3/1EMEHTAMM U
aBTOMATMYECKOEe MUCNapeHne
KOHIEHCMPYEMOM BObl.
Onu poctynHbi € 1,2,3 unn
4 pBepsMu, c Habopom
BbIABUXKHDIX ILLMKOB U3 2-X
WK 3-X ILMKOB M TEXHWYE-
CKMM OTCEKOM C NpaBoM unu
NeBoit cTopoHbl. CraHaapT-
HblIlA KOMINEKT NMOCTaBKU 2
GN 1/1 nonku gns kaxaoom
[LBEPU.

Body -
Korpus
Bbicota Kopnyca

H760 -
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THE TECHNOLOGY THAT GIVES QUALITY IN THE KITCH

DIE TECHNIK FUR QUALITAT IN DER KUCHE
TEXHONOIMS, TAPAHTUPYIOLLAS KAYECTBO

REFRIGERATED/FREEZER GN 1/1 COUNTERS DEPTH 700 - BODY H 760
KUHL- UND TIEFKUHLTISCHE GN 1/1 TIEFE 700 - KORPUS H 760
X0JI0AWJIbHBIE/MOPO3UJTIbHBIE GN 1/1 NPUNIABKKM TJTYBUHA 700 - BbICOTA KOPITYCA 760

Worktop with rear riser (A) - Without worktop (S) - Drawer arrangement

Variants/Varianten/BapunaHTbl Tischfléiche mit Abschlussleiste (A) - ohne Tischfldche (S) - Schubladenausstattung

CronewHunua ¢ 3aaHeit cToiikoii (A) - bes ctonewwHuubl (S) - YCTPOICTBO M3 BbIABUXKHbIX SALLMKOB

*
Evap. -10°C cond. +45°C / Verd. -10°C Kond. +45°C / Wcn.-10 ° C Kowp, + 45 ° C

* %
ASHRAE (Evap. -23,3°C cond. +54,4°C) / ASHRAE (Verd. -23,3°C Kond. +54,4°C) / ctanpapt ASHRAE (Mcn.-23,3°C Kowg,. +54,4°C)



EN ATLAS PLUS

THE RANGE
DAS ANGEBOT
AMANA30H

THD/THBD: iechlqlccll ompartment

on the right side

Technikraum rechts

TEXHUYECKMI oTceK
cnpasa

THS/THBS: ftechnical compartment
on 1hef ft side
Technikraum links

TEXHUYECKUI oTcek
cieBa

Accessories on request / Zubehdr auf Anfrage / Akceccyapbl nop, 3akas

@ @ @ @ ® T %

CRH/2 CRH/3 CRH/4 CRH/2 BT SPH/01 PVH/01

SRH/Z Refrigerated SRH/3 Refrlge}rcﬂed SRH/A Refrlge}roied ERH/ZBT Freezer SPH/O1 Lock with FVH/O] Glass door
rawer ser WIT\ rawer set witl rawer set witl rawer set with key for door or NT counter
drawers 1 drawers 1 drawers 1/3 + 2/3 drawers 1/

CRH/2 Kuhlschubloden CRH/3 Kuhlschubloden CRH/4 Kuhlschubladen- CRH/2BT Tiefkihl- ﬁ.] Tur h|osg; PVH/O] Glastir fir

element 2 Schubladen  element 3 Schubladen element 2 Schubladen schubladenelement mlt |usse Ur Tur Kéhltisc

1/2 7 /3 +2/3 Schubladen 1/2

CRH/2 Habop xono- CRH/3 Habop xono- CRH/4 Habop xono- CRH/2BT Habop mopo- SPH/01 3amok ¢ PVH/01 CreknsHHas

OWNbHBIX ALMKOB U3 2 AMNbHBIX ALIMKOB M3 3 INNBHBIX AUMKOB M3 2 3UNbHBIX ALLMKOB M3 2 K/IOUOM ANA ABepn nsepb ans NT npuna

Aawmkos 1/2 awwmkos 1/3 awmkos 1/3 + 2/3 awmkos 1/2



THE TECHNOLOGY THAT GIVES QUALITY IN THE KITCH

DIE TECHNIK FUR QUALITAT IN DER KUCHE
TEXHONOIMS, TAPAHTUPYIOLLAS KAYECTBO

PREARRANGED REFRIGERATED/FREEZER GN 1/1 COUNTERS DEPTH 700 - BODY H 760
AUSGESTATTETE KUHL- UND TIEFKUHLTISCHE GN 1/1 TIEFE 700 - KORPUS H 760
Mo/, 3AKA3 X0J1011JTIbHBIE/MOPO3WIIbHBIE GN 1/1 MPUNABKM TTTYBUHA 700 - BbICOTA KOPITYCA 760

Worktop with rear riser (A) - Without worktop (S) - Drawer arrangement

Variants/Varianten/BapuaHTbl Tischfléiche mit Abschlussleiste (A) - ohne Tischfldche (S) - Schubladenausstattung

CronewHunua ¢ 3aaHeit cToiikoii (A) - bes ctonewwHuubl (S) - YCTPOICTBO M3 BbIABUXKHbIX SALLMKOB

*
Evap. -10°C cond. +45°C / Verd. -10°C Kond. +45°C / Mcn.-10 ° C KoHp. + 45 ° C

* %
ASHRAE (Evap. -23,3°C cond. +54,4°C) / ASHRAE (Verd. -23,3°C Kond. +54,4°C) / ctanpapt ASHRAE (Mcn.-23,3°C Koha. +54,4°C)



EN ATLAS PLUS

THE RANGE
DAS ANGEBOT
AMANA30H

THND/THNBD: techlqical ﬁompurtment

on the right

side
Technikraum rechts
TEXHWUYECKMIi OTCeK
cnpasa

THNS/THNBS: tech icizl corc?partmeni
on the left side
Technikraum links

TEXHUYECKuit oTcek
cnesa

Accessories on request / Zubehdr auf Anfrage / Akceccyapbl nop, 3akas

@ @ @ @ ® T %

CRH/2 CRH/3 CRH/4 CRH/2 BT SPH/01 PVH/01

SRH/Z Refngirored SRH/3 Refrlge}rcﬂed SRH/A Refrlge}roied ERH/ZBT Freezer SPH/O1 Lock with FVH/O] Glass door
rawer ser Wit rawer set witl rawer set witl rawer set with key for door or NT counter
drawers 1 drawers 1 drawers 1/3 + 2/3 drawers 1/

CRH/2 Kuhlschubloden CRH/3 Kuhlschubloden CRH/4 Kuhlschubladen- CRH/2BT Tiefkiihl- ﬁ.] Tur hloss PVH/O] Glastiir fir

element 2 Schubladen  element 3 Schubladen element 2 Schubladen schubladenelement mlt |usse Ur Tur Kéhltisc

1/2 7 /3 +2/3 Schubladen 1/2

CRH/2 Habop xono- CRH/3 Habop xonoaunb- CRH/4 Habop xono- CRH/2BT Habop mopo- SPH/01 3amok ¢ PVH/01 CreknsHHas

OWNbHBIX ALWKOB U3 2 HbIX ALIMKOB U3 3 INNBHBIX AUMKOB M3 2 3UNbHBIX ALLMKOB M3 2 K/IOUOM ANA ABepn nsepb ans NT npuna

Aawmkos 1/2 awmkos 1/3 awmkos 1/3 + 2/3 awmkos 1/2



Body
Korpus
BbicoTa Kopnyca

H465
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BASIC

The BASIC snack re-
frigerating bases, with
internal dimensions
GN 1/1, are suitable
for supporting cooking
tops with depths of
650 and 700 mm.
They have 50 mm
insulation obtained

by injecting HCFC

free polyurethane
resins. Available in
normal temperature
version with doors
and drawers and in
freezer version with
doors and big draw-
ers. The counters are
provided with auto-
matic defrosting with
heaters and automatic
evaporation of conden-
sate water. They are
squlied withn. TGN
1/1 shelf by each door.

s

Die Kihlunterbauten
flirs Snacks BASIC mit
den Innenabmessun-
gen GN 1/1 eignet sich
als Unterstiitzung fir
Kichenarbeitsplatten
mit einer Tiefe von
650 und 700 mm. Die
Edelstahlkonstruktion
verfligt Uber eine Iso-
lierung mit 50 mm Di-
cke, die durch Einsprit-
zung von HFCW-freien
Polyurethanharzen
erzielt wird. Erhaltlich
in den Versionen fir
Normaltemperatur mit
Tiren und Schubladen
und in der Tiefkihl-
version mit Ttren und

roflen Schubladen

ie Abtauvorrichtung
arbeitet automatisch
durch elektrische
Widerstande und ist mit
einer Vorrichtung fir
die Abtauwasserver-
dunstung ausgestattet.
Serlenausstattun?: N.
1 Ablagerost GN 1/1
pro Tur.

XonozomnbHbii 6a3bl oisi
cHekoB BASIC, c BHyTpeH-
HuMK pasmepamum GN 1/1,
NPUroLHbI AN NOALEPKKM
KYXOHHbIX NMOBEPXHOCTEN
¢ mnybuHor 650 1 700
MM. HepykaBetoLas cranb
¢ 50 MM uzonaumen n3
noNypeTaHoOBOM CMONbI
6e3 HCFC. doctynHbl B
cpenHeTeMnepaTypHoit
BEPCUU C ABEPSIMU U
BbIABMKHbIMM SILLIMKAMM

1 B HU3KOTEMMEpaTypHOM
BEPCUU C ABEPSMU U
60/1bLUMMM BbIABUKHBIMM
AlMKaMKU. ABTOMaTUYeCKoe
pa3MopaxkmBaHue npu
MOMOLLM HarpeBaTenen u
aBTOMaTM4eckoe ucna-
peHue KOHAEHCPYEMOM
BoAbl . OHM NOCTaBNAOTCS
c 1 GN 1/1 nonkovt ans
KaXkgom agepu.







THE IDEAL SUPPORT FOR A SNACK KITCHEN

DIE IDEALE UNTERSTUTZUNG FUR DIE SNACK-KUCHE
MOEANBHAS MOAAEPXKKA CHEK-KYXHM

SNACK GN 1/1 REFRIGERATED BASES FOR COOKING ToPs DEPTH 650 / 700
KUHLUNTERBAUTEN FUR SNACKS GN 1/1 FUR KUCHENARBEITSPLATTE MIT TIEFEv650 / 700
CHEK GN 1/1 XONOAWbHbIE BA3bl A1 KYXOHHbIX NOBEPXHOCTEW MTYBUHOW 650 / 700

*
Evap. -10°C cond. +45°C / Verd. -10°C Kond. +45°C / Mcn.-10 ° C KoHp. + 45 ° C

* *
ASHRAE (Evap. -23,3°C cond. +54,4°C) / ASHRAE (Verd. -23,3°C Kond. +54,4°C) / ctanpapt ASHRAE (Mcn.-23,3°C Koma. +54,4°C)
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THE IDEAL SUPPORT FOR A SNACK KITCHEN

DIE IDEALE UNTERSTUTZUNG FUR DIE SNACK-KUCHE
MOEANBHAS MOAAEPXKKA CHEK-KYXHM

SNACK GN 1/1 FREEZER BASES FOR COOKING ToPs DEPTH 650 / 700
TIEFKUHLUNTERBAUTEN FUR SNACKS GN 1/1 FUR KUCHENARBEITSPLATTE MIT TIEFE 650 / 700
CHEK GN 1/1 MOPO3WJIbHbIE BA3bl IJ11 KYXOHHbIX MOBEPXHOCTEM FTYBUHOW 650 / 700

*
Evap. -10°C cond. +45°C / Verd. -10°C Kond. +45°C / Mcn.-10 ° C KoHp. + 45 ° C
*

*
ASHRAE (Evap. -23,3°C cond. +54,4°C) / ASHRAE (Verd. -23,3°C Kond. +54,4°C) / ctanpapt ASHRAE (Mcn.-23,3°C Koha. +54,4°C)
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** * **
* * The manufacturer reserves the right to make changes to the product without prior notice.
* c€ * Der Hersteller behalt sich das Recht vor beliebige Produktanderungen ohne jegliche Voran.
* *

MpousBoanTenb OCTaBNAET 3a COB60M NPaBO BHOCUTb M3MEHEHMUS B M34enus 6€3 NPesBapUTeNbHOMO YBEAOMEHMS.
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